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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

07.09.2026 08.09.2026 09.09.2026 10.09.2026 11.09.2026 12.09.2026 13.09.2026

Brokkoli- Gemüsebrühe mit Sellerie-Karotten- Champignoncreme - Hühnerbrühe m. Gemüse Tomatencremesuppe Kraftbrühe mit 

cremesuppe Eierflocken, Gemüse
J Cremesuppe suppe und Nudeln 

A,Aa,D,J
Fleischklößchen 

A,Aa,D,J

Kohlroulade
A,Aa Lamm Bitok Gebackener Geflügel-Hackröllchen

A,Aa
Heringssalat

B,D,E,H,K,1,9
Pichelsteiner Eintopf Schweine-

Specksoße Leberkäse
K,1,2,16

im Speckmantel
Ac,D,G,K,J

nach Hausfrauenart mit Rindfleisch Nackensteak
A,Aa,G,J,K,12

Gericht 1 Dampfkartoffeln geb. Kartoffelwürfel Zwiebelsoße Tomatensoße
J

Pellkartoffelwürfel und Wirsing
J

Zwiebelsoße

Vollkost Karotten-Apfel-Salat
1,2,9 Rosenkohl

J
Balkanreis

A,Aa,B,H,J,K
Rustikales Gemüse

Kartoffelstampf
B,H

Karotten-Apfel-Salat
1,2,9

Röstikartoffeln

Hühnerfrikassee Schweine Hähnchenbrustfilet
A,Aa,12

Würzfleisch
A,Aa,B,G,H

Seelachsfilet mit süßer Milchreis
B,H

Medaillons
A,Aa,G,J,K,3,12

mit Spargel und Rückenbraten
J,K,3,12 Dill-Rahmsoße

A,Aa,B,G,H,J
Tomatenreis

J,K Grillstreifen
B,E,H,O

mit Kirschsoße von der Pute

Gericht 2 Champignons
A,Aa,B,G,H,J Bratensoße Marktgemüse Karotten-Apfel-Salat

1,2,9
Zitr.-Butter-Soße

A,Aa,B,H,12 Geflügelsoße
J

Leichte Langkornreis
B,H

Romanesco-Röschen
J Dampfkartoffeln Brokkoli-Röschen

J
Möhren-Duett

B,H,J

Vollkost Schupfnudeln
A,Aa,D

Dampfkartoffeln Schupfnudeln
A,Aa,D

Eierpfannkuchen
A,Aa,D Vegetarischer Kräuteromelette

D
Vegetarische Vegt. Gefüllte Maultaschen

A,Aa,B,D,H
Veget. Hackpfanne

mit Blaubeeren Linseneintopf
J,2 Petersilien- Brokkoli-Pesto-Pfanne Zucchini

A,Aa,B,J,H,K
mit Spinatfüllung mit Käse, Gemüse 

Gericht 3 und Vanillesoße
B,H

Rahm-Soße
A,Aa,B,G,H,J Pfanne

A,Aa,B,D,G,H,I,Ik,J
Tomatensoße

J
Schnittlauch- und Reis

A,Aa,Ab,B,D,H,J,K

Vegetarisch Rote-Bete-Gemüse mit Sojastücken Zartweizenpfanne Rahmsoße
A,Aa,B,G,H,J

Käse-

Kartoffelstampf
B,H Makkaroni

A,Aa
mit Gemüse

A,Aa,B,H,J,K
Kartoffelsalat

K,1
Basilikum-Soße

A,Aa,B,G,H

Frischobst Puddingstrudel 
12,B,H Frischobst Fruchtjoghurt 

B,H Frischobst Fruchtkompott 
2

Mousse au Chocolate
B,H

der Saison Vanille-Schoko der Saison der Saison 

Außenstellen / DKH / JJH / MTH - Speiseplan

Vorspeise

Nachspeise

Änderungen vorbehalten. Wünschen Sie genaue Produktinformationen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Wir wünschen einen guten Appetit Ihr Küchen - Team 



Im Endprodukt enthaltene Zusatzstoffe und Allergene (gem. Artikel 9(1) c) (EG) 1169/2011)

Zusatzstoffe Allergene

Kennzeichnung Erläuterung Kennzeichnung Erläuterung

1 mit Konservierungsstoff A Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse

2 mit Antioxidationsmittel Aa Weizen und Weizenerzeugnisse

3 mit Geschmacksverstärker Ab Gerste und Gerstenerzeugnisse

4 mit Süßungsmittel Ac Roggen und Roggenerzeugnisse

5 mit Süßungsmitteln Ad Hafer und Hafererzeugnisse 

6 mit einer Zuckerart und Süßungsmittel Ae Dinkel und Dinkelerzeugnisse 

7 mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln Af Kamut und Kamuterzeugnisse 

8 mit Zuckerarten und Süßungsmittel Ag Hybridstämme

9 mit Zuckerarten und Süßungsmitteln B Laktose

10 enthält Phenylalaninquelle C Krebstiere und -erzeugnisse

11 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken D Eier und -Erzeugnisse

12 mit Farbstoff E Fisch und -erzeugnisse

13 geschwefelt F Erdnuss und -erzeugnisse

14 gewachst G Soja und -erzeugnisse

15 geschwärzt H Milch und -erzeugnisse

16 mit Phosphat I Schalenfrüchte und-erzeugnisse

17 mit Milchpulver Ih Mandeln und Mandelerzeugnisse 

18 mit Molkenpulver Ij Haselnüsse und Haselnusserzeugnisse

19 mit Milcheiweiß Ij Walnüsse und Walnusserzeugnisse

20 mit Eiklar Ik Cashewnüsse und Cashewnusserzeugnisse

21 unter Verwendung von Milch Il Pecannüsse und Pecanusserzeugnisse

22 unter Verwendung von Sahne Im Paranüsse und Paranusserzeugnisse

25 chininhaltig In Pistazien und Pistazienerzeugnisse 

26 koffeinhaltig Io Macadamia- oder Queenslandnüsse und -erzeugnisse

27 Kunststoffüberzug nicht zum Verzehr geeignet J Sellerie und -erzeugnisse

28 genetisch verändert K Senf und -erzeugnisse

93 unter Verwendung von Alkohol L Sesamsamen und -erzeugnisse

95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen M Schwefeldioxid u. Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l

N Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse


