DIAKONISSEN
HAUS TELTOW

Dienstag

AuBenstellen / DKH / JJH / MTH - Speiseplan

und Gott 27.07.2026 28.07.2026 29.07.2026 30.07.2026 31.07.2026 01.08.2026 02.08.2026
Vorspeise Karotten- Gefliigelbrithe %ﬁ Blumenkohl- Gemiisebriihe mit Tomatensuppe ™' Spargelcremesuppe Kraftbriihe - ﬁ;?
cremesuppe ¢! mit Fadennudeln A cremesuppe ¢ Eierflocken € Gemiise ' mit Reis mit FleischkléRchen
Geflllter Rollbraten Fischfrikadellg”"*® =" Tradidionelles™*"> Pochiertes Rindfleisch® | Cordon Bleu**®H Erbseneintopf Hahnchenbrust™AbF!
vom Hahnchen®t Knoblauchdip®* Wurstgulasch®#27¢ ZwiebelsoRe von der Pute”*312 mit W tirstchen’ gefiillt mit Aprikose"-"
Gericht 1 GeflugelsoRe’ @ Kartoffelecken mit Makkaroni®*? Kaisergemiise RahmsoRe™" RosmarinsoRe™"“
Vollkost Steckriibengemiise’ Gurkensalat™? Bratkartoffeln Brokkoli’ @ Brokkoli’ @
Schupfnudeln®#2P <D {x——? W Kartoffelecken Q Spatzle***°
Frikadelle®*2K Rindergeschnetzeltes | Schweinericken- Hahnchenschnitzel**#12 | Seehechtfilet® Kartoffelsuppe™**®¢312  gchyeine-
BratensoRRe | inRahm® fra | braten’® Geflugelsole’ DillrahmsoRe™**5H Riickenbraten™®
Gericht 2 Erbsen extra fein’ Kohlrabigemiise’ Bratensole Karotten in Rahm™#*®8" | Brokkoli’ ThymiansoRe {«—_?
Leichte Pellkartoffelwiirfel Spatzle™*P Gegrillte Aubergine Spatzle™P ng Dampfkartoffeln Zuckerschoten’
Vollkost Tomatenreis™ D Dampfkartoffeln
Veg. Gemiise-Fenchel- Eierpfannkuchen mit Veg. Gemiisegulasch veg. Schnitzel**?¢” Gemiisequiche™**** [ v/eq champignon- Gemiiseburger®
Pfanne mit Linsen®"*? |  Kirschfiillung A8+ mit Paprika und Rahmbohnen/A2#:4 5 Krauter Gulasch™A28:0H KasesoRe®"
Gericht 3 Gnocchi#*12 VanillesoRe®" Champignons®#*BPH3.12 | Bratkartoffeln RahmsoRe™ 22 Gartengemise’ Mohren-Duett>"
Vegetarisch TomatensoRe’ Kartoffelstampf®" Lauchgemiise® " Semmelknodel™**® Pellkartoffelwiirfel
Dampfkartoffeln
Nachspeise Frischobst Erdbeerquark ¢ Frischobst Fruchtjoghurt G Frischobst Fruchtkompott 3 Schokoladenpudding G
der Saison ’ der Saison ’ der Saison ’
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Im Endprodukt enthaltene Zusatzstoffe und Allergene (gem.

Zusatzstoffe

Kennzeichnung
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Erléauterung

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstérker

mit StRungsmittel

mit StRungsmitteln

mit einer Zuckerart und SRungsmittel
mit einer Zuckerart und SiiRungsmitteln
mit Zuckerarten und StBungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
enthalt Phenylalaninquelle

kann bei GibermaRigem Verzehr abftihrend wirken
mit Farbstoff

geschwefelt

gewachst

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milchpulver

mit Molkenpulver

mit Milcheiweil3

mit Eiklar

unter Verwendung von Milch

unter Verwendung von Sahne
chininhaltig

koffeinhaltig

Kunststoffiberzug nicht zum Verzehr geeignet
genetisch verandert

unter Verwendung von Alkohol

frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen

Artikel 9(1) ¢) (EG) 1169/2011)

Allergene

Kennzeichnung

Erléauterung

Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse
Weizen und Weizenerzeugnisse

Gerste und Gerstenerzeugnisse

Roggen und Roggenerzeugnisse

Hafer und Hafererzeugnisse

Dinkel und Dinkelerzeugnisse

Kamut und Kamuterzeugnisse
Hybridstdmme

Laktose

Krebstiere und -erzeugnisse

Eier und -Erzeugnisse

Fisch und -erzeugnisse

Erdnuss und -erzeugnisse

Soja und -erzeugnisse

Milch und -erzeugnisse

Schalenfriichte und-erzeugnisse

Mandeln und Mandelerzeugnisse
Haselnisse und Haselnusserzeugnisse
Walniisse und Walnusserzeugnisse
Cashewnusse und Cashewnusserzeugnisse
Pecannusse und Pecanusserzeugnisse
Paranlisse und Paranusserzeugnisse
Pistazien und Pistazienerzeugnisse
Macadamia- oder Queenslandnisse und -erzeugnisse
Sellerie und -erzeugnisse

Senf und -erzeugnisse

Sesamsamen und -erzeugnisse
Schwefeldioxid u. Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



